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Ocenjevanje Idrijskih zlikrofov

100 porcij. Ob tej priloznosti je napovedala
tudi vnovi¢no ocenjevanje idrijskih Zzlikrofov.
Lahko pa spet pri¢akujemo, da bodo idrijski
zlikrofi Gostilne Kos najboljsi med vsemi.

Idrijski Zlikrofi so v Idriji in njeni okolici po-
znani ze od sredine 19. stoletja. Njihovega
izvora se zaradi pomanjkanja zgodovinskih

virov ni nikoli ugotovilo. Idrijski Zlikrofi so
narodna jed iz testa, polnjena s krompirjevim
nadevom ter znacilno oblikovana. Zaradi
tradicionalnega postopka izdelave in tradi-
cionalnega recepta je ministrstvo za kmetij-
stvo, gozdarstvo in prehrano leta 2002 uradno
zas(itilo tradicionalni ugled idrijskih Zlikrofov.

Ana Kos nam je povedala, zakaj so njeni idrijski Zlikrofi vedno najboljsi. Preprosto zato,
ker je maso zanje vedno zacinila sama, po novem je to delo zaupala 3e glavni kuharici
Adrijani Merljak (na fotografiji desno). Okus je pri Kosovih vedno isti, in prav to odloca.
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Njihova izdelava je dolgotrajna in poteka
v ve¢ fazah. Tista gospodinja, ki bi se jih
lotila sama izdelati in ponuditi svoji druzini ali
gostom, lahko to stori po receptu, ki so ga v
drustvu za njihovo zas¢ito priredili po recep-
turi tako imenovanega “nebeskega oceta”.

Ker Sasa in Marko Pirih izdelujeta
idrijske Zlikrofe s stroji, ki so unikatni,
nam jih nista pokazala in tudi v proiz-
vodnji nismo smeli fotografirati. Zato je
na fotografiji pred obratovalnico samo
Sasa Pirih, moz Marko je prav takrat
pripravljal krompirjeve kroglice in ni
imel ¢asa za poziranje.

Zacetek marca je v Idriji potekalo Ze 7. senzori¢no ocenjevanije idrijskih Zlikrofov, ki so bili letos vpisani v register zad¢itenih proizvodov
v Evropski uniji. V ocenjevanije je bilo poslanih 13 vzorcev, kar je enkrat vec kot prejdnja leta. Senzori¢na komisija je bila s prispelimi
vzorci zadovoljna, ¢eprav idrijski Zlikrofi niso bili tako odli¢ni kot prej3nja leta, vendar so bili ustrezni. Najve¢ je mozno podeliti 35 tock,
najmanj pa 25 tock, pri cemer Stejejo zunaniji videz, vonj, aroma, tekstura in skupni vtis. Hujsih napak ni bilo, manjkalo je le ve¢ volje
in veselja do oblikovanja, zato je vsem prispelim vzorcem komisija podelila povpre¢no oceno 26,7, je povedala predsednica komisije

magistra Marlena Skvarca.

Najboljsi idrijski Zlikrofi so bili tokrat iz gostilne Kos, na drugo mesto so se uvrstili idrijski Zlikrofi Florjancic, tretje mesto pa sta si razdelili

obratovalnica Pirih, ki edina izdeluje idrijske Zlikrofe strojno, in Gotrade Picerija Pod skalco.
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